OHNIVE MECE:

Libovolné mnozstvi tvrdého syra nakrajime na kosticky. Vlozime do
mikroténového sacku, zasypeme lZickou sladké papriky a rozetfenym Cesnekem.
Sacek diikladné protrepeme, neprodysné uzavieme a uloZime do lednicky. Pred
prichodem navstévy kostiCky syra nabodneme na napichovatka ve tvaru mect,
urovname na podnos a servirujeme k pivu nebo vinu.

SMAZENE SYROVE KULICKY:
8 bilkd, stl, pepr, 250 g strouhaného syra. Z bilka uslehame pevny snih, osolime

a opeprime a velmi opatrné vmichame nastrouhany syr. LZici odebirame kousky
a postupné smazime na rozpaleném oleji. SmaZenim nabudou.

SYROVE FERRERO ROCHER:

400 g tvrdého strouhaného syra, 1 mékky taveny syr. Tvrdy syr smichame s
mékkym syrem, aby vznikla hmota, ze které mtiZeme tvarovat kulicky.
Mnozstvi rozdélime na tretiny. Do jedné vmichame kecup. Do druhé vmichame
jemné nastrouhany a citronovou Stavou ochuceny kien. Do treti vmichame
utfeny Cesnek. Do kousku hmoty zabalime oloupanou mandli, tvarujeme
kulicky, které obalime ve strouhané kokosové moucce. Pfed podavanim
nechame vychladit.

SYROVA ROLADA:

300 g eidam. cihly varime v mikrotén. sacku 15-20minut. Vydélame, teplé
rozvalime na velky plat, potfeme naplni, stoCime do rolady, zabalime do alobalu
a dame ztuhnout do lednice. Krajime na platky. Napln: 2 mékké syry, 300 g
salamu na kosticky, 120 g masla, 2 vejce uvarena natvrdo, 1 cibule nakrajena
najemno, sekana petrZel nebo pazitka, Cervena paprika, sil - vSe smichame.

NALOZENY HERMELIN:

3 Hermeliny, 1 feferonka, 2-3 strouzky cesneku, 2 bobkové listy, 5 kulicek
pepre, olej podle velikosti sklenice. Hermelin nakrajime na trojuhelnicky a
vloZime do sklenice. Pfidame kofeni, Cesnek, feferonku a zalijeme olejem.
Nechame par dni ulezet.



HERMELIN V MIKROVLNCE:

Uvarené brambory nakrajime, urovname na talif, trochu zakapneme olejem.
Hermelin rozkrojime a feznou stranou poloZime na brambory. VrSek potreme
keCupem nebo pikantni horcici. Brambory zdobime cibuli nakrajenou na
kolecka, osminkami rajcat a zelenou petrZelkou. Cely talif dame na 2 minuty do
mikrovinky na plny vykon. Po ohrati podavame s tatarskou omackou.

SMAZENY HERMELIN V PIVNIM TESTICKU:

Hermelin rozpilime. Ze 2 vajec, 1/2 hrnku piva a hladké mouky (podle potieby)
vymichame tésticko. Osolime, ochutime utfenym cesnekem a grilovacim
korenim. Platky syra namacime v tésticku a prudce osmazime v rozpaleném
tuku.

PLNENY HERMELIN:

Hermelin z jedné strany nafizneme, vnitini c¢ast vydlabeme, vnitfek utfeme s 1
smetanovym syrem, 1 strouzkem cesneku, 1Zici strouhanych ofechti, ochutime
pepfem. Naplnime hmotou a priklopime.

ZAPECENA HERMELINOVA SLUNICKA:

Zapékacl misku silné vymazeme maslem, rozlozime rozkrajené Hermeliny
(feznou plochou nahoru). Posypeme mletou paprikou, mletym peprem, na kazdé
kolecko dame trochu strouhaného syra Eidam. V syru vyhloubime dtilek,
vyklepneme do néj vejce, osolime, pokropime mlékem. Zapékame pri 100-120
°C, az vejce ztuhnou. Ozdobime petrZelkou a rajcaty.

SMAZENY ZAMPIONOVY HERMELIN:

Na tuku zpénime nakrajenou cibuli, pridame nakrajené Zampiony a podusime.
Ochutime utfenym Cesnekem, soli, mletym peprem, pfidame drobné nasekanou
Sunku a nakrajenou paZzitku. Rozkrojené Hermeliny trochu vydlabeme, naplnime
studenou Zampionovou smési, pritiskneme a nechdme v chladu ztuhnout.
Obalime jako Fizek v trojobalu a rychle smaZime v rozpaleném oleji.



HERMELINOVE KOULE:

Hermelin, 90 g masla, 1 1Zicka sladké mleté papriky, hrst sekané pazitky
(petrZelky). Na velmi mirném ohni rozpustime maslo, strouhany Hermelin.
Ochutime paprikou, pazitkou, lehce osolime a odstavime. Z vychladlé hmoty
rukou namocenou ve studené vodé tvarujeme koule, obalujeme v sekané
petrZelce.

NIVA V SUNCE A TESTICKU:

4 velké platky Sunky, 150 g syra Niva, 2 vejce, 1 dl bilého vina, 120-150 g
hladké mouky, Spetka prasku do peciva, pepr, siil. Nivu nakrajime na 4 Spalicky
a kazdy kousek zabalime do platku Sunky. RozSlehame vejce s vinem, soli a
peprem. Do smési zaSlehame mouku s praSkem do peciva. Zabalené Spalicky
protahneme téstiCkem a smaZime na rozpaleném tuku z obou stran. Podavame se
zeleninovym salatem a bramborovou kasi.

KULICKY NIVA:

200 g strouhaného syra Niva, 50 g strouhaného tvrdého syra, trocha palivé
papriky. Syry smichame, priliS hustou smés zredime trochou mléka, ochutime
paprikou. Tvarujeme kulicky, obalujeme v nastrouhanych oriscich a nechame v
chladu ztuhnout.

SALAT NIVACEK:

Salatovou okurku nakrajime na platky, rajcata na ctvrtky, syr Niva na malé
kousky. Cibuli nastrouhame, zakapneme olejem, osolime a opeprime. VSe
spolecné promichame, podle chuti okyselime, osolime. Salat nechame v chladu
uleZet.

CHUTOVKY V _ALOBALU:

Do alobalu zabalime platky anglické slaniny, nakrajenou cibuli, platek Nivy,
Sunkovy salam a znovu anglickou slaninu. PeCeme 20 minut. Podavame s
keCupem, horcici, chlebem.

DOMACI PRIBINACEK:

1/2 1 mléka, 1 vanil. puding, 60 g cukru — uvarime puding a nechame vychladit.
Vlijeme do mixéru a po troSkach pridavame 250 g mékkého tvarohu a 4 1Zicky
rybiz. nebo jahod. dZemu. Vyslehame, dame do misek a nechame vychladit.



TVAROHOVE KOBLIZKY:

Tésto: 250 g tvarohu, 4 vejce, 1 prasek do pec, 2 vanil. cukry, 12 1zic polohrubé
mouky. Rozehrejeme vice oleje, 1Zickou tvorime z tésta bochanky, které
smazime na oleji. UsmaZené nechame okapat na ubrousku a obalime v ml. cukru
a skorici.

BRAMBORAK 7Z OLOMOUCKYCH SYRECKU:

Hrubé nastrouhame syrové brambory, hrubé i olomoucké syrecky, pridame
prolisovany Cesnek (podle chuti), 1 vejce, détskou krupicku, libecek. Na panvi
smazime malé bramboracky.

TVARUZKOVE TOPINKY:

Platky veky pomaZeme slabé maslem a namazanou stranou ponorime do
nastrouhanych tvariizki a cibule. Narovname na vymazany plech a v troubé
kratce zapeCeme. Povrch topinek miiZeme slabé opepfit nebo opaprikovat.



